
Lo s imple  y  sabroso,  
de  la  Buena Vida

Nos inspiramos en las costas del 
Mar Caribe, haciendo un énfasis 

especial en la hermosa 
Cartagena de Indias.

¡Creamos nuestras propias recetas 
respetando las tradiciones 
culinarias de cada región; 

queremos llevar Buena Vida a 
nuestros clientes por medio de 

ingredientes frescos y locales, los 
cuales escogemos 
conscientemente!



COCTELES 
DE AUTOR

HUATULCO
Mezcal amores / ancho reyes / 
extracto de piña /  limon / miel de 
agave / cilantro.
$38 .000

CULEBRA 
Appleton state signature blend / 
crema de coco / crema de leche / 
mouse de piña / nuez moscada.
$34 .000

PINE CAY
Tanqueray / sirope de limonaria y 
manzanilla / limon / soda.
$34 .000

LABADIE
Absolut / shrup de frutos rojos / 
jengibre / limon / soda.
$32 .000

AKUMAL
Cazadores reposado / cointreau / 
ajonjolí / limon / tamarindo.
$38.000

MOJITO BUENA VIDA
Havanna club añejo especial / 
bacardi carta blanca / sailor jerry / 
cointreau / sirope de yerbabuena / 
limon / angostura. 
$36 .000

TOMMYS 
MARGARITA
Jose cuervo tradicional / miel de 
agave / limon.
$35 .000

MOJITO
Zacapa ambar / limon / yerbabuena 
/ azucar / angostura.
$33 .000

GIN TONIC
Tanqueray london dry
$34 .000

 

Tonica  San Pel leg r ino
$14 .000

Red Bul l
$12 .000

MEZCLADORES

COCTELES
CLÁSICOS



COCINA FRIA  

Cocte l  de  mar iscos  
Buena Vida
Camarones, calamar, caracolitos 
copey y mejillones en salsa fresca 
de tomate rallado, cítricos, cebollita 
roja, cilantro, esencia de ajo y cubos 
de aguacate.
$34 .000

Cocte l  de  camarón 
Car tagenero  
Camarones frescos en salsa rosada 
cartagenera, aguacate y camarones 
apanados.
$34 .000

Ceviche t radic ional  
de  pescado
Pescado blanco en cítricos, cilantro, 
cebolla roja, maíz, aguacate y 
cebolla encurtida.
$32 .000

Ceviche de pescado y 
camarón a j í -coco 
Marinados en leche de coco fresca, 
limón criollo, jengibre y limonaria, 
cebollita morada encurtida, y un 
toque de chicharrón crocante.
$34 .000



PARA COMPARTIR

Patacón pizza-o ’  
Patacón 4 filos en forma de pizza 
con puré de plátano maduro y 
cebollas gratinadas, queso costeño, 
trocitos de bocadillo, gotas de salsa 
de aguacate y suero costeño.
$29 .000  

Nachos de ja iba y  
camarones g rat inados
Guiso criollo de carne de jaiba y 
camarón sobre nachos de maíz, 
crema de aguacate, suero, barbecue 
de tamarindo y cebollín.
$32 .000  

Calamares  apanados 
y  cr io l los
Sobre crema de ajís locales y suero 
costeño, cebollita morada encurtida, 
chimichurri, vinagreta de corozo y 
limón.
$26.000

Empanadi tas  de  
camarón (2  unidades)
Guiso cartagenero de camarón.
$17 .000

Lol ipops de pol lo  
f r i tos
Muslitos de pollo fritos glaseados en 
barbecue de tamarindo y panela, 
sobre moneditas de platano verde. 
$39 .000



POSTRE

Obleas  coco-arequipe
Obleas con arequipe, chantillí de 
coco y mermelada de mango.
$19 .000

Gal le ta  de  chocolate
Galleta de chips de chocolate en 
sartén de hierro, preparada al 
momento (10 - 15 minutos) con 
helado de vainilla.
$19 .000

Coca Cola
$5 .000

Coca Cola  zero
$5 .000

7 Up
$5 .000

Bretaña
$5 .000

Agua Natura  s in  gas  
750 ml
$5 .000

Agua San Pel leg r ino 
500 ml
$17 .000

Aqua Panna 500 ml
$17 .000

Limonada de coco
$10 .000

BEBIDAS 
SIN ALCOHOL


